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1/ Battez les oeufs avee le sucre
2/ Faites un pii;‘i't‘sj}.ail‘_;c‘”entre d'un saladier ©
avec la farine et fa levure puis versez-y
le mélange des ocufs battus. Délayez avee le lait

etle beurre fondu. £ i

3/ Couvrez et laissez reposer 2h au frigo.
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4/ Utilisez votre appareil a gauffres.




