RECETTE:
LAMOUSSE AUCHOCOLAT

1/ Faites cuire le chocolat a feu doux.

2/ Séparez les blanes des jaunes d'oeufs.
3/ Versez le chocolat fondu dans un
saladier et ajoutez le lait, le sucre
vanillé et les jaunes d'oeuls.

4/ Battez les blanes d'ocufs en neige,
puis incorporez-les ala préparation

et melangez delicatement avee une
cuillere en bois.

o/ Laissez reposer au frigo 4 a Sh.

INGREDIENTS::
200 g de chocolat patissier

2 a 3 cuilleres a soupe de lait /::\

4 oeufs |
2 sachets de sucre vanillé Et@l e

de Reve




