
1/ Emiettez le quatre-quart et mélangez-le 
avec le mascarpone. Une fois la pâte bien 
homogène, formez des petites boules.
2/ Faites fondre le chocolat au bain marie à feu
doux.
3/ Trempez l'extrémité des bâtonnets et 
enfoncez-les dans les boules. Mettez au frais 5
min.
4/ Trempez les popcakes dans le chocolat 
liquide et décorez-les. Mettez-les au frais 
20 min avant de les déguster.

RECETTE : LES POPCAKES
INGREDIENTS :

2 cuillères à soupe de mascarpone
1/2 quatre-quart (250 g)

1 tablette de chocolat noir
25 bâtonnets environ

Des billes de décoration comestibles
ou autre


